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Законодателство 
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Един от важните 
вредители по 
картофите, 
причинителят на 
болестта 
пръстеновидно гниене 
по картофите 

Clavibacter 
michiganensis ssp. 
sepedonicus (Cms) 
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Директива 93/85 / ЕИО на Съвета от 
4/10/1993 г. относно контрола на 
пръстеновидното гниене по картофите 
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Определя подробни мерки в рамките на 
държавите членки срещу вредителя с цел: 

- локализиране и определяне на неговото 
разпространение; 

- предотвратяване появата и 
разпространението му; 

- ако бъде открит, да се предотврати 
разпространението и да се контролира с цел 
пълното му унищожаване. 
 



Food safety 

Директива на Комисията 2006/56/EC 
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Необходимо е да се преразгледат и актуализират 
мерките, методите за откриване и 
идентификация, включени в приложенията към 
Директива 93/85 / ЕИО. 

 

Директива 2006/56 / ЕО на Комисията 

от 12/06/2006 

за изменение на приложенията към Директива 
93/85 / ЕИО на Съвета 
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Биология, симптоми 
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Биология и разпространение 
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След засаждането на заразени клубени бактериите 
се размножават много бързо и преминават в 
стъблата и дръжките. 
 
Оттам – отново към корените и клубените. 
 
Патогенът не оцелява в почвата през зимата. 
 
Въпреки това, вредителят може да се запази в 
ютените торби,в складови помещения, заразени 
контейнери, машини и друго оборудване. 
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Патогенът може да се задържи дълго 
време (повече от 2 години) върху 
повърхности от различни материали, 
включително желязо, дърво, каучук, 
пластмаса. 

 

Основен източник на зараза са 
заразеният посадъчен материал, 
замърсените контейнери, оборудването 
и помещенията. 

 

Ножът, използван за разрязване на 
клубените за семепроизводство, е 
основно средство за пренасяне на 
зараза: след разрязването на заразен 
клубен, могат да бъдат заразени 20-30 
здрави клубена. 
 

Биология и 
разпространение 
 

https://www.google.lv/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiQha-Q9sTTAhWFjSwKHbyxBeEQjRwIBw&url=https://nz.pinterest.com/explore/custom-wooden-boxes/&psig=AFQjCNFfGWVGLc_VTT79mAkDq28B4rGxIg&ust=1493392296565222
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Разпространението на полето (от растение 
на растение) е много слабо, но има 
експериментални доказателства, че някои 
насекоми, включително колорадски 
бръмбар, цикади и листни въшки, са 
възможен начин за предаване на заразата. 

Биология и разпространение 
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Симптоми по растенията (Solanum 
tuberosum) 
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В европейските климатични условия 
симптоми на болестта рядко се откриват на 
полето и често само в края на вегетацията. 

 

Симптомите често са маскирани и/или лесно 
се бъркат с тези на някои гъбни болести 
(Phytophthora infestans, Verticillium albo-
atrum, Rizoctonia solani), естествено стареене 
или механични увреждания. 
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Симптоми по 
клубените 
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Ранни инфекции могат 
да бъдат наблюдавани, 
когато срежете клубена 
по ширина (на кръгче)- 
забелязват се тесни 
кремаво-жълти зони в 
проводящите тъкани, 
близо до „окото“. 

 

 



Food safety 

Симптоми по 
клубените 
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Характерно е, че при 

притискане, тъканта от 

проводящия пръстен лесно се 

отделя от вътрешните тъкани и 

излиза кремообразна материя 

(ексудат). 
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Скрита 
инфекция 
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Основен проблем е 
наличието на латентни 
инфекции, които не 
показват симптоми при 
визуална инспекция. 
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Инспекции, вземане на 
проби 
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Инспекции 
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Clavibacter 
michiganensis ssp. 
Sepedonicus - за първи 
път открита в Латвия през 
1997 г., когато започват 
официалните наблюдения 
и проучвания. 
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Clavibacter michiganensis subsp. sepedonicus  
Ситуацията в Латвия 
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2012 2013 2014 2015 2016 

Проверени ферми 342 325 304 252 219 

Замърсени ферми 20 (три от 

които - 

многократн

о) 

17 (четири 

от които - 

многократ

но) 

 

17 (три от 

които - 

многократ

но) 

7 (една от 
които - 

многократно
) 

5  

(три от 

които - 

многократно

) 

Замърсена площ, 
хектари 

25,39 66,31 39,19 19,52 11,14 

Замърсени ферми 
(от всички 
проверени ферми) 
в % 

6,8 6,6 5,59 2,78 2,28 
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Регистриране и 
сертифициране 
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Производителите на картофи, които 
отглеждат картофи на повече от 1 хектар 
площ, както и производители на картофи, 
предназначени за търговия, също така и 
собственици на складове и преработватели, 
трябва да бъдат вписани във фитосанитарен 
регистър, а за посев да се използват картофи 
от сертифициран посевен материал. 
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Система за контрол на картофите 
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Всяка година производителите на картофи 
трябва да подменят посевния материал 
със сертифицирани семена за 10% от 
площите, предназначени за картофени 
посеви.  
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Общи елементи на официална 
проверка 
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Преди пристигане на мястото на производство: 

  - подробна проверка на документите; 

  - подготовка за инспекцията. 

При пристигане на мястото на производство: 

  - провеждане на разговор с оператор (производител или 
упълномощено лице); 

  - проверка на документи (фактури, етикети за картофи за 
семепроизводство и др.); 

  - визуална проверка на клубени, вземане на проби. 

 

Изготвяне на доклад за инспекцията. 
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База данни за регистриране на 
инспекциите 
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Специална база данни ‘KUVIS’; 

 

Връзка с лаборатория чрез същата база данни. 
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Ферми за производство на 
картофи за посев 
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От всички партиди картофи се 
вземат проби и се проверяват 
визуално. 

 

Размерът на извадката от 
картофите за посев е 200 клубена 
на всеки 50 тона. 
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Методика за вземане на проби от картофи за 
посевен материал 

22 

Размер на 
партидата 

Проверявани 
картофи 
(опаковъчни 
единици, 
селектирани на 
различни места) 

Проба за 
тестване 

По-малко от 50 т. 5 опаковъчни 
единици 

 200 клубена (1 
проба) 

Повече от 50 т. 1 опаковъчна 
единица на всеки 
10 т. 

200 клубена 
(1 проба) от всеки 
50 т. 
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Метод на вземане на 
проби от пакетирани 
картофи 
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Ако е възможно, отворете 
всяка от инспектираните 
опаковъчни машини за 
картофи и вземете 40 
клубена от всяка. 
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Метод за вземане на проби за насипни 
картофи 
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Клубени за проба се вземат поне от 11 места, 
за да покрият цялото количество; вземат се от 2 
слоя - горния и долния (10-20 см дълбочина), от 
всеки слой се вземат между 8-12 клубена. 
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Схема за вземане 
на проби за 
картофи в насипно 
състояние 
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Клубените на картофите за посевен 
материал се проверяват за 
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1. Clavibacter michiganensis subsp. Sepedonicus;  

2. Ralstonia solanacearum; 

3. Meloidogyne chitwoodi; 

4. Meloidogyne fallax; 

5. Synchytrium endobioticum; 

6. Ditylenchus destructor; 

7. Epitrix sp.. 
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Ферми за производство на картофи 
за посев 
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Пробите от почвата се вземат всяка година от 
всички полета, преди засаждане, при наличие на 
картофени цистообразуващи нематоди Globodera 
rostochiensis и G. Pallida. 
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Ферми за картофи за консумация/ 
други 
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 Приблизително 25% от регистрираните ферми 
за картофи за консумация/ други се 
инспектират всяка година. 

   

 Нерегистрираните ферми също се проверяват. 

 

 Пробите се вземат от всички партиди картофи. 

 

 Документални проверки. 
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Ферми за картофи за консумация / 
други 

29 

Картофените клубени се изследват за:  

1. Clavibacter michiganensis subsp. Sepedonicus;  

2. Ralstonia solanacearum; 

3. Epitrix sp.. 

Размерът на извадката е 200 клубена на всеки 200 тона. 
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Методика за вземане на проби от картофи за 
консумация/други  
 

30 

Размер на 
партидата 

Проверявани 
картофи 
(опаковъчни 
единици, 
селектирани на 
различни места) 

Проба за тестване 

По-малко от 50 т. 5 опаковъчни единици  200 клубена (1 проба) 

Между 50-200 т. 1 опаковъчна единица 
на всеки 10 т. 

200 клубена 
(1 проба) 

Повече от 200 т. 1 опаковъчна единица 
на всеки 10 т. 
 

1 проба 
(200 клубена ) от 
всеки 200 т. 
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31 

Пазари, депа за търговия на едро, магазини и 
др.; 

 

Документални проверки; 

 

Размерът на извадката зависи от размера на 
партидата картофи; 

 

Ако размерът на партидата картофи е малък (500 
кг.), минималният размер на пробата е 30 
клубена. 

 

Вземане на проби в пунктовете за търговия 
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Картофите от ЕС и трети 
страни се проверяват и 
се вземат проби за: 
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1. Clavibacter michiganensis subsp. 
sepedonicus  

2. Ralstonia solanacearum 

3. Meloidogyne chitwoodi 

4. Meloidogyne fallax 

5. Synchytrium endobioticum 

6. Ditylenchus destructor 

7. Epitrix sp. 

8. Globodera rostochiensis 

9. Globodera pallida 
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Лабораторни изследвания 
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Национална Фитосанитарна Лаборатория 
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Картофи за изследване 
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Складово помещение 
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Подготовка за 
вземане на проби 
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Клубените са 
измити 
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С чист нож/скалпел се 
отстранява кожата в 
края на всеки клубен и 
се изрязва малка 
сърцевина. 
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Подготовка за 
вземане на проби 
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IF тест като основен 
скринингов тест 
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Когато IF тестът  
е положителен, 
PCR трябва да се 
направи като 
втори 
скринингов тест. 

41 

PCR 
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Отчитане на 
първия тест 
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Инспекторът подготвя 
Доклад за инспекция 
относно текущото състояние. 

 

Забранено е движението на 
всички партиди, от които са 
взети пробите, преди 
излизане на крайния 
резултат от теста. 

 

Вземат се мерки за 
проследяване на произхода 

(откъде идват картофите за 
посев). 
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Тест за биоанализ в 
оранжерията 
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Ваксиниране 
на зародишни 
растения 
„Black beauty” 
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Тест за биоанализ в 
оранжерията 
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Биоанализ тестове в оранжерията 
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Увяхване на листа 
Увехналата тъкан става по-бледа 
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Селективно покриване 
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След последните 
резултати от теста 
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Ако не е позитивен – 
премахва се 
ограничението за 
движение. 

 

Ако е позитивен – 
предприемат се 
фитосанитарни мерки. 
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Фитосанитарни мерки 
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Фитосанитарни мерки с/у пръстеновидното 
гниене по картофите 
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Ръководителят на регионалното звено, въз основа на 
инспекционния доклад, взема решение: 

- обозначават се като инфектирани: клубени, 
машини, складове, опаковъчни материали и др., от 
които е взета пробата и където е уместно се 
обозначава полето, от което са били взети клубените; 

- определяне степента на вероятното инфектиране; 

- измерване на зоната. 
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Фитосанитарни мерки с/у пръстеновидното 
гниене по картофите 

51 

Заразени клубени: 

- не следва да бъдат засаждани; 

- унищожаване или изхвърляне, например - 
използвани като храна за животни след топлинна 
обработка, така че да не съществува риск от 
оцеляване на патогена. 

 

Машини, магазини и др. Почистване и 
дезинфекция 
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Фитосанитарни мерки с/у 
пръстеновидното гниене по картофите 
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За посев се използват картофи, които отговарят на 
изискванията за фитосанитарен контрол и 
произлизат директно от сертифициран посевен 
материал, в който не са открити следи от вредителя 
след изследвания; 

През първия сезон на отглеждане на картофи се 
допуска единствено производството на картофи, а 
събраните клубени се проверяват. 
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Фитосанитарни мерки с/у 
пръстеновидното гниене по картофите 

53 

 

В други области: 

Трябва да се вземат мерки за премахване на самораслите 
растения от сем. Solanaceae! 

Първа година на отглеждане – за произвеждането на картофи 
за консумация се изисква използване на сертифицирани 
картофи за посев. 

Втората година - използване на сертифицирани картофи за 
посев или картофи, които са тествани и вредителят не е 
открит, след като са необходими лабораторни изследвания за 
картофи и за посев. 

Третата година - използването на сертифициран посадъчен 
материал или картофи за посев, получен от сертифицирани 
посадъчен материал за картофи за консумация 
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Заключение 

54 

- Инструкции за проверка 

- Събиране на информация преди 
инспекция 

- Опитни инспектори и 
лабораторни експерти 

- Близко сътрудничеството между 
оператора и инспектора 

- Отчитане след всяка проверка 

- Изпълнение и контрол на 
фитосанитарните мерки 



Food safety 



Food safety 

Better Training for Safer Food 

BTSF 

UNE Consortium 

6, Génova street. 28205. Madrid SPAIN 

Tel: +34 91 432 59 35 
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