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Провеждане на целеви 
наблюдения 

Въпроси за изпълнението 

Целевите наблюдения са 
нестатистически проучвателен 
метод, при който се избират 
проби от областите, където е най-
вероятно да се появи вредителят. 
(IPSM 31) 
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Целево и случайно вземане на 
проби 

Насоки за наблюдение 

"2.3. Целеви и произволни извадки 

Наблюденията трябва да бъдат проектирани така, че да 
благоприятстват откриването на конкретни 
вредители. Планът за наблюдение обаче трябва да 
включва и няколко случайни проби с цел 
засичане на неочаквани събития. 

Трябва да се отбележи, че ако се изисква количествена 
индикация за разпространението на вредителя в дадена 
област, резултатите от целевите наблюдения ще са 
с отклонения и няма да дадат точна оценка. " 
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Целево и случайно вземане на проби 

Трябва да прецизираме ясно целта на нашето 
изследване, за да определим дали целевото или 
произволното вземане на проби е подходящо. 

 

Случайно вземане на проби е подходящо, когато оценките 
на честотата са обективни (количествени оценки) 

 

Целевото вземане на проби е необходимо, ако искаме да 
увеличим откриването 

 

* Утежняващ фактор: необходим е и някакъв елемент от 
случайно вземане на проби дори при целеви проучвания, за 
да се отчетат неочаквани събития. 
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Целево и случайно вземане на 
проби 

Статистическата основа на вземането на проби 
предполага случайно вземане на проби. Тези 
изчисления обаче все още предоставят „най-лошия 
сценарий“, когато данните са събрани с помощта 
на целеви подход. 

 

Например: ако изчислим средната честота на 
откриване на 1%, действителната честота на 
откриване вероятно ще бъде по-ниска, но не и по-
висока от тази, в случаите, когато вземането на проби 
се извършва по целевия начин. 
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Целево и случайно вземане на 
проби 

Как да установим кое е подходящото наблюдение 
и как да интерпретираме резултатите от 
изследването, в зависимост от избрания метод? 

 

Как би могло да осъществим целево проучване, 
след като подходящият метод е избран? 

 

Насочване на проучването към райони 
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с риск от 
вредители. 
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Насочване на инспекции, основани на 
опасността 

Как да определим конкретния вредител? 

• статус и биология 

• растенията гостоприемници и разпространение 

• изследователски технологии като например:  

o Визуална инспекция 

o капани (феромони, други, ако са налични)друг  
специален метод (кучета, обучени да откриват 
вредители)  

o Събиране на проби 

o Лабораторни изследвания и събиране на данни 

o Анализ на данните 

o При необходимост – допълнителни мерки 
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Разпространение на растения гостоприемници на боровата нематода 
(Bursaphelenchus xylophilus), рискови райони и история на 

изследването 
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Потенциална опасност: 
Гостоприемник: Гори(Pinus) 
Вектор: Monochamus gallop. 
Производители на дървен 

опаковъчен материал 

Райони с риск от появяване 

 Ниско 

 Умерено 

 Високо 

Surveys Samples 

Importers 
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Демаркационна зона на PHYTOPLASMA Grapevine 
Flavescence Dorée (златисто пожълтяване на лозата) 

и история на наблюденията 
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Потенциален риск: 

Местоположение: лозови 
разсадници 

Гостоприемници: Vitis  

Вектор: Scaphoideus titanus 

Surveys 

Samples 

Demarcated 
area 

Vineyards 
in nurseries 

Focus 
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Защитни и буферни зони – Огнен 
пригор(Erwinia amylovora) 
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Потенциална опасност: 
 Преместване на кошери 
 

Surveys 

Samples 

Infected area 

Neutral area 
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11 Erwinia amylovora:  
биология и жизнен цикъл 
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Запис и управление на 
база данни 12 

Създаване на уникална 
процедура за вземане на 
проби (баркод)  & 
лаборатория 

Official sample 
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Планиране и синхронизиране на наблюденията: 
основни инструменти 

 Избиране на статистическа основа: ниво на 
надеждност, брой на пробите и избрани места, 
партиди ... 

 Откриване на методология: процедури по вземане на 
проби… 

 Наличие на добре обучени инспектори 

    и оборудване 

 Акредитирани лаборатории 

 Данни за всеки вредител 

 IT система & база данни 

 
Синхронизирането зависи от вероятността за откриване на видими 
симптоми („подозрения“) върху потенциални гостоприемници или 
от най-подходящото време за вземане на проби за скрита 
инфекция. 
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Планиране и синхронизиране на 
наблюденията: Как да съберем информация 

 

 Информация за разпределението на растенията 
гостоприемници 

 Статистически данни 

 Предварителни данни за наблюдения 

     за вредители 

 EUROPHYT, TRACES 

 EPPO база данни 

 Получаване на сигнали и информация от други държави 
членки (явления, установяване) 

 Експертни познания и опит  

 Научни публикации 

 Търговски данни 
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Планиране и синхронизиране на наблюденията: 
уникална програма 

 Предназначение 

 Обхват и показатели 

 Списък с вредители 
(например IAII; EPPO 
Alert) 

 Правно основание 

 Статус на вредителя 
в дадена страна (FAO 
ISPM 8) 

 Период за 
проучване (например 
1 година) 

 Лице за контакт 
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СПЕЦИФИЧНА ЧАСТ ОБЩА ЧАСТ 

 Посочване на статистическата основа: ниво на 
надеждност, брой на пробите, селекция и брой 
места, честота на вземане на проби 

 Целеви растения или стоки 

 Време на проверката на здравето на растенията 
и вземането на проби: дати, честота, 
продължителност 

 Проверка на състоянието на растенията и 
процедури за вземане на проби: улавяне, 
вземане на проби от цели растения, визуална 
проверка, събиране на проби и лабораторни анализи 

 Диагностични процедури и акредитирани 
лаборатории 

 Записи / отчети (база данни и IT) 
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Планиране и синхронизиране на наблюденията: 
фитосанитарни проверки и вземане на проби 
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НАБЛЮДЕНИЯ, БАЗИРАНИ НА РИСКА 

При вземането на проби, 
базирани на риска, изготвянето 
на план се основава на 
наличните експертни 
познания, относно опасността и 
уязвимостта. 
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Компоненти на риска 
Опасност: потенциална вреда 

Уязвимост: възможност да се случи 

Риск: възможност за определено ниво на вреда 

 

 Риск = Опасност x Уязвимост 
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David Alexander (2000) Confronting 
Catastrophe.  
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Разработване на план за вземане на 
проби 

За всяка КЛЕТКА, i: 

(i) Определяне на опасността, H  

(ii) Определяне на уязвимостта, V  

(iii)Оценка на риска, R=HxV  

(iv)Поръчване на клетка според риска 

(v) Избор на клетки за проби (дадени ресурси) 
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David Alexander (2000) Confronting 
Catastrophe.  
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(i) Определяне на опасността, H 

Задача: Размери на проблема, ако възникне. 

Въпрос: Ако вредителят се разположи в клетка i, 
каква ще е опасността, която ще представлява това 
разполагане? 

 

Потенциални размери: 

 Брой полета гостоприемници, заразени след 2 години. 

 Загуба на добив първата година след установяването на 
вредителя в клетка i. 

 Епидемичен растеж в клетка i. 

 Основен възпроизвеждащ номер, R0, в клетка i. 
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(i) Определяне на опасността, H 

Различни нива на информация и наличност на данни 

 

Вредители и епидемиология 

 Добре характеризирани: Използвайте динамичния 
модел на гостоприемния за епидемия ландшафт. 

 Частично характеризирани: Обикновен модел + 
експертни познания 

 Нехарактеризирани: Използвайте експертни познания 
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(i) Определяне на опасността, H 
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(i) Определяне на опасността, H 
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(i) Определяне на опасността, H 
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(i) Определяне на опасността, H 
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(i) Определяне на опасността, H 
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(ii) Определяне на уязвимостта, V 

Задача: Определете количествено вероятността 
за заразяване на клетка. 

 

Присъствие на вредител: 

 ... ПРИСЪСТВА. 

 ... ЛИПСВА. 
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(ii) Определяне на уязвимостта, V 

Вредителят присъства: 

Разпределената в 
пространството вероятна 
плътност на зараза около 
източника. 

Включва, също така разпространение 

при търговия и пътуване. 
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Разстояние от 
заразения източник 

Разпръскващо ядро 
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(ii) Определяне на уязвимостта, V 
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(ii) Определяне на уязвимостта, V 
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(ii) Определяне на уязвимостта, V 

ВРЕДИТЕЛЯТ ОТСЪСТВА: 

1. Присъства в съседните райони. Разстояние 
до познати заразени зони, например Cassava 
Brown Streak Disease. 

 2. Не присъства в съседните райони. Опасност 
от входна карта, например Huanglongbing 
болест по цитрусовите плодове 
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ОТСЪСТВИЕ НА ВРЕДИТЕЛИ: 
1. Наличие в съседни райони 



Food safety 
37 

ОТСЪСТВИЕ НА ВРЕДИТЕЛИ: 
1. Наличие в съседни райони 
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ОТСЪСТВИЕ НА ВРЕДИТЕЛИ: 
2. НЕ ПРИСЪСТВА В СЪСЕДНИ РАЙОНИ 
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(iv) Поръчване на клетка, според 
риска 

ОТСЪСТВИЕ НА ВРЕДИТЕЛИ: 
2. ОТСЪСТВАТ ОТ СЪСЕДНИТЕ РАЙОНИ 
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(v) Избор на клетки за проби 

Не вземайте само най-високите N рискови 
клетки: 

1. Изчисленията за опасност и уязвимост може да са 
недостатъчни 

2. Може да има повече източници на инокулум, отколкото 
знаете 

3. Пространствено съотношение на състоянието на 
инфекцията 

4. Възможни причини за разпределяне на усилията за 
вземане на проби 
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План за вземане на проби 

Разработване на план за вземане на проби: 

1. Случайно претеглено вземане на проби от N 
брой клетки 

2. Произволно претеглено вземане на проби 

3. Въвеждане на случайни инфекциозни събития 
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(По-реалистични) епидемични модели 
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Разпространение на епидемия - модели 

Предимства 

 

Може да се използва, за да 
се направят прогнози за 
риска, които отразяват много 
различни фактори. 

Могат да се използват т. нар 
„симулационни двигатели“ за 
тестване на различни 
сценарии за проучване 

Недостатъци 

 

Изискват се много 
епидемични данни. 

Експертиза, необходима 
за стартиране на модели 
(въпреки все по-
достъпните интерфейси 
за потребителите) 
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Better Training for Safer Food 

BTSF 

AENOR Consortium 

 

AENOR Consortium  

6, Génova street. 28205. Madrid SPAIN  

Tel: +34 91 432 59 35  

Mail: coopera@aenor.es  

www.btsf-aenor.es  

 

Благодаря Ви за вниманието!!  

• European Commission 
Consumers, Health and Food Executive Agency 

DRB A3/042 
L-2920 Luxembourg 
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